tischleder

WEINGUT SEIT 1717

2022 SCHEUREBE fruchtig

ZUCKER 432 q/L
SAURE 56 a/L

ALkonoL 10,0 %vol

KATEGORIE GUTSWEIN NAHRWERTANGABEN je 100 ml
LESE SELEKTIVE HANDLESE BRENNWERT 323 kJ /76 keal
4,32
AUSBAU SCHONEND IM EDELSTAHL KOHLENHYDRATE 329
. s DAVON ZUCKER 4329
TRINKTEMPERATUR 11" -13°C Enthdlt geringfigige Mengen von Fett,
ZUTATEN TRAUBEN, SAUREREGULATOREN: AFPELSAURE, gesattigten Fettsduren, Eiweil und Salz.

WEINSAURE, ANTIOXIDANT: SULFITE

BESCHREIBUNG  FRISCHE APRIKOSE UND MARACUJA. AURERDEM STACHELBEEREN UND MELONE — EIN RICHTIGER OBSTKORB ALSO.
DIE SURE AM GAUMEN ZEIGT SICH ELEGANT UND WIRKT NICHT KLEBRIG, SONDERN MACHT DEN WEIN TRINKIG. DIE
AUSGLEICHENDE SAURE VERLEIHT DEM WEIN EINEN KICK FRISCHE.

Weingut Christoph Tischleder - Rheinhessenstrae 41- D-55411 Bingen
tel +49 6725 / 2639 - info@weingut-tischleder.de - weingut-tischleder.de



